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RESUME

L’ensemble d’opérations réalisées lors du tannage traditionnel transforment les
peaux brutes en cuirs imputrescibles. Ces tanneries se basent principalement sur
’utilisation des substances végétales naturelles et des fientes de pigeon. Le
dégraissage des peaux est accompli par lactivité lipase des micro-organismes

originaires des fientes de pigeon.

Aucune étude microbiologique des différentes étapes de tannage traditionnel n’a
été réalisée a ce jour. C’est alors la premiére étude qui a permis de mettre en évidence
des micro-organismes provenant probablement des fientes de pigeon et qui sont doués

d’activité lipase impliquée en dégraissage des peaux.

Le présent travail concerne 1’étude microbienne et la caractérisation des
tanneries traditionnelles "CHOUARA" de Fés médina. Nous avons ainsi déterminé
les paramétres physico-chimiques des eaux des différentes phases de tannage et nous
avons déterminé leur composition microbienne par I’isolement et la caractérisation
des micro-organismes de ces biotopes. Une banque de 55 bactéries et 29 levures a été

purifiée.

Le criblage des enzymes (lipase, cellulase, pectinase, amylase, et tannase)
produites par ces micro-organismes a été réalisé et certains micro-organismes

manifestent des activités enzymatiques importantes.

En deuxiéme étape, notre étude s’est focalisée sur la production de la lipase de
trois levures. La caractérisation moléculaire de ces levures a révélé leur appartenance
au genre Trichosporon., nous avons par la suite étudi¢ la cinétique d’activité lipase
associée a la biomasse pour une mise en culture de 72 heures de ces levures. Ceci a
montré la présence de deux pics d’activité lipase. Des travaux similaires mentionnés
en littérature ont montré que deux lipases différentes sont produites par une méme

levure a différents moments de mise en culture.

Mots clés - tanneries, micro-organismes, levures, activité lipase, fientes de pigeon,

physico-chimie.
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