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LISTE DES ABREVIATIONS

PIB : Produit intérieur brut
Ha : Hectare

HI: Hectolitre

T : Température

P : Précipitation

pH : Potentiel hydrique
CE : Indice de salinité
DAR: Délai avant récolte
J : Jour

Dhs : Dihrams

% : Pourcentage

IPM : integrated pest management

°C : Degré celsius
Données climatiques de Douiet pour la campagne 2018/2019
Caractéristiques physico-chimiques de la Pouzzolane
Constituants de la solution nutritive mere pour la culture de la vigne.
Méthode de suivi des ennemis prospects

calendrier de programme de protection adopter au domaine Douiet contre les trois

maladies cryptogamiques sur la variété Italie muscat

codt des produits utilisé dans la serre traitée et témoin a I’hectare
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