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Introductions générale 

 
L‟eau minérale naturelle ne contient aucun conservateur, elle est déjà préservée naturellement, 

mais elle doit encore être protégée contre tout abus risquant de la polluer, c‟est la bouteille qui 

joue le rôle en la protégeant des agressions extérieures.  

La bouteille en PET, garantissant la sécurité alimentaire du produit et la qualité d‟eau depuis 

l‟opération de mise en bouteille jusqu‟à sa consommation, ce qui fait que les conditions de 

stockage doivent être respectées dans les différentes étapes, le consommateur doit participer à 

sa façon à la protection tout en respectant les conditions d‟utilisation et du stockage. 

La société Ain soltane a décidé d‟instaurer un système d‟auto contrôle permanent qui a la 

possibilité de corriger les non conformités avant toute distribution du produit exempte de tout 

risque d‟origine biologique et physico-chimique.  

Dans notre travail nous avons étudié le Contrôle de Qualité de l‟eau  de source Ain Solane 

avant et après l‟opération de l‟embouteillage. Cette étude est répartie comme suit :

Le premier chapitre présente une présentation sur la société des eaux minérales Al Karama 

qui compte deux usines : Amane Souss, une eau de table , et Aïn Soltane, une eau minérale 

naturelle . 

Le deuxième chapitre présente  quelques données bibliographiques sur généralités de contrôle 

qualité, ses paramètres, et certains activités de département du contrôle de qualité qui se 

manifeste dans le contrôle de  qualité de l‟eau et emballage en suivant ces étapes: 

- Le contrôle de qualité à la réception dont le but de confirmer que la quantité et la 

qualité de la matière réceptionnée (Préforme, Bouchon, Etiquette) est conforme. 

- Le contrôle de qualité de l‟eau de source et  des lignes de production . 

- Le contrôle  de l‟eau après l‟opération de l‟embouteillage (produit fini). 

Le troisième chapitre : concerne la partie expérimentale de ce travail,  les différentes 

méthodes analytiques utilisées (bactériologiques et physico-chimiques). 

Le quatrième chapitre : sera consacré à la discussion des résultats des analyses physico-

chimiques et  bactériologiques ainsi que leur interprétation, suivie par une conclusion 

générale. 
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Présentation de l’entreprise  AL KARAMA : 

Créée en 2007, la société des eaux minérales Al Karama est aujourd‟hui un acteur majeur de 

l‟eau en bouteille sur le marché marocain .Experte dans l‟embouteillage et le conditionnement 

d‟eaux plates, Al KARAMA exploite la source naturelle Aïn Soltane  à Imouzzer avec un 

produit phare : l‟eau Minérale Aïn Soltane.  

 

La société emploie plus de 200 personnes, elle dispose aujourd‟hui de deux unités de 

production de haute technologie entièrement automatisée, avec une capacité de production de 

100 millions de litres par an d‟eau minérale Aïn Soltane, et une capacité de 40 millions de 

litres d‟eau de table AmaneSouss. 

 

Al Karama est une filiale du groupe Miloud Chaabi, l‟un des premiers groupes privés 

marocains leader dans les secteurs de l‟immobilier, le BTP et l‟industrie, intervenant 

également dans le tourisme et la distribution. 

 

Al Karama s‟est inscrite dans une politique de Qualité, Environnement et sécurité des 

denrées alimentaire, ainsi, en décembre 2012, la société des eaux minérales AL KARAMA a 

été certifiée Iso 9001 par Afnor Group, pour son système de management qualité dans le 

cadre de ses missions de captage, embouteillage et commercialisation de l‟eau minérale 

naturelle Aïn Soltane [1]. 
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1. Généralités sur l’usine AIN SOLTANE 

1.1  Historique 

Ain Soltane  est une société d‟agroalimentaire du groupe Ynna Holding, elle a vue le jour en 

2007 quand la société AL KARAMA des eaux minérales l‟a lancée. 

L‟usine se localise dans la ville d‟Imouzzer Kandar, à 30 Km de la ville d‟Ifrane, elle est 

Implantée  sur une superficie de moins de deux hectares pour qu‟elle exploite l‟eau naturelle 

de la source « Ain Soltane » (Figure 1).  

 

Figure 1 : Localisation de l‟usine Ain Soltane 

 

 

 

1.2  Fiche Technique :  
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Tableau 1 : Fiche Technique de la société Ain Soltane 

 

 

Société Ain soltane (AL KARAMA) 

 
Repères historiques 

  Création  2007 
Généralité 

  Fondateur Miloud Chaâbi  

Raison sociale  
 

AL KARAMA société des eaux minérales  

Objet social  
 

L‟embouteillage et le conditionnement 

d‟eaux minérales naturelles  

Statut juridique  
 

Société anonyme  

Siège social  
 

GPC MOHAMMADIA ROUTE COTIERE 

N° 111  

Société mère  

  
 

Ynna Holding  

Adresse  
 

IMOUZZER DU KANDER AIN SOLTAN  

Site web  
 

  www.ainsoltane.com  
 

  Téléphone  05 23 32 77 50  

E-mail contact@ainsoltane.com  

Donnés financières 

Capitale 37000000DH 

 

1.3  Organigramme 
 

L‟entreprise compte plus de 60 personnes, dont les cadres de management, les techniciens et 

les opérateurs. L‟organigramme suivant est une vue d‟ensemble de la structure hiérarchique 

de l‟entreprise : 
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Figures 2 : Organigramme de structure hiérarchique de l‟usine Ain soltane 

2. Présentation de l’usine de Production Ain Soltane 

2.1   Unité de production 

Cette unité s‟étend principalement sur deux sites : 

 Site de Filtration 

 Site de Conditionnement 

2.1.1 Site de filtration  

L'eau minérale Ain Soltane passe par une palette de filtration (Figures 3) pour éliminer tous 

les substances étrangers physiques. 
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Figure 3 : Palette de filtration 

2.1.2  Site de Conditionnement  

Dans le site de conditionnement on a les étapes suivantes : 

 Souffleuse 

Le rôle de la souffleuse est de réchauffer les préformes à une température avoisinant 360°C, 

pour qu‟elle puisse leur donner la forme des bouteilles prêt à remplir, à l‟aide d‟une moule où 

on introduit les préformes et on y souffle par un compresseur qui donne une pression qui est 

égale à 3,5 bars (Figure 4). 

 

 

Figure 4 : La souffleuse 
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 Remplisseuse 

 

Les bouteilles passent par l‟intermédiaire d‟un élément qui s‟appelle l‟étoile qui permet de 

Déplacer la bouteille de la souffleuse vers la remplisseuse puis de la brancher par des robinets 

Pour  la remplir. Une fois les robinets sont vidés, les pinces prennent les bouteilles sous la 

Boucheuse  pour serrer les bouchons (Figure 5). 

 

Figure 5 : La remplisseuse 

 Sécheuse 

Elle s‟occupe du séchage des bouteilles pour faciliter l‟étape suivante, qui est l‟étiquetage des 

Bouteilles (Figure 6). 

 

 

 
 

Figure 6 : Sécheuse 



 
 

9 

 
 

 L’étiqueteuse 

C‟est la machine qui se charge de coller l‟étiquette sur les bouteilles par la procédure 

suivante : Une fois la bouteille dans l‟étiqueteuse, une étiquette est collée sur elle par une 

colle spéciale, ensuite la bouteille passe devant une machine qui affiche les taxes (Figure 7). 

 

Figure 7 :L‟étiqueteuse 

 Dateuse 

Après le marquage (passage de la bouteille par la machine de la douane), on passe au datage 

qui se fait à l‟aide d‟une machine appelée « Dateuse » dont l‟encre spéciale est injectée 

automatiquement sur la bouteille en indiquant les dates de production et 

d‟expiration   (Figure 8 ) . 

 

 

 

Figure 8 : Dateuse 
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 Fardeleuse 

Cette machine permet de ranger les bouteilles dans des packs de 6 bouteilles pour les 1.5L, ou 

de 12 pour 50Cl et 33Cl, par un film rétractable, après le convoyeur entrera dans un four qui, 

à la sortie, un ventilateur permet de refroidir les packs avant de les envoyer vers le pointeur 

(Figure 9). 

 

 

Figure 9 : La fardeleuse 

 

 Le Palettiseur 

Les différents packs sont ensuite disposés sur des palettes par couches successives puis 

envoyer vers le robopac  (Figure 10). 

 

 
 

 

Figure 10 : Le palettiseur 

 

 

 

 

 
 



 
 

11 

 
 

 Robopac 

Il permet d‟emballer les palettes par un film étirable permettant la protection des palettes de 

L‟humidité et de la poussière avant de les stocker. 

Ensuite l‟opérateur remplie et colle une fiche d‟identification « Produit Fini » dans laquelle se 

Trouve  les informations suivantes : Date et heure de production, numéro de LOT, format, 

nombre de packs et numéro de palette . 

2.2 Chaîne de Production 

La société Ain Soltane propose une gamme différente de produit afin de se distinguer des 

autres sociétés (33Cl, 50Cl, 1.5L, 5L et de 2.5L) et de 2.5L (Tableau 2). Les bouteilles de 

verres de 75Cl sont fabriquées sur commandes, par contre les autres formats sont fabriqués 

sur stock (Figure 11). 

 

Figure 11 : Les produits de la société Ain Soltane 

Tableau 2: La Gamme des produits de la société  Ain soltane 

Format Bouteille /Pack Pack/Palette 

33 Cl 12 198 

50Cl 12 154 

1.5l 6 100 

2.5l 2 180 

5l 2 54 

0.75l 12 56 
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2.3 Diagramme de flux des lignes  de production de la mise en bouteille 

des eaux 

La mise en bouteille des eaux minérales passe par plusieurs étapes depuis la réception de la 

Matière première jusqu‟à la livraison du produit fini. Le diagramme suivant illustre le flux des 

ligne de production (Figure 12). 
 

 

 

Figure 12 : Diagramme de  flux des lignes de production de la mise en bouteille des eaux de 

source Ain Soltane 
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1. Généralités 

La qualité est un enjeu prioritaire pour lequel Al KARAMA s‟engage fortement. La 

production d‟Aîn Soltane est soumise à des tests qualité qui sont effectués quotidiennement 

sur toutes les étapes de production. 

Grâce à un laboratoire interne d‟analyses physico-chimiques, bactériologiques, les contrôles 

microbiologiques sont réalisés quotidiennement et tout au long du processus de production.  

Les opérateurs sont aussi fortement sensibilisés et suivent rigoureusement toutes les 

procédures qualité établies au cours de la production. 

1.1 Définition de contrôle qualité 

Le contrôle qualité est d‟une rigueur extrême. La surveillance de la qualité de l‟eau s‟effectue 

par le biais de contrôles physico-chimiques et microbiologiques. Elle vise à vérifier la stabilité 

de la composition minérale et à s‟assurer qu‟aucune pollution accidentelle n‟est survenue. 

1.2 Paramètre de qualité de l’eau  

La qualité des eaux est définie par des normes, qui précisent les références de qualité à 

respecter (Valeur Maximale Admissible) pour un certain nombre de paramètres. Ces 

paramètres de qualité sont regroupés en deux catégories : 

1.2.1 Paramètres physico-chimiques 

Les paramètres de contrôle physico-chimique de l‟eau sont : 

 La turbidité  

 La conductivité  

 Le pH 

 TH 

 TAC 

Définitions : 

La turbidité : la mesure de la turbidité permet de préciser les informations visuelles sur l‟eau. 

La turbidité  traduit la présence de particules en suspension dans l‟eau (débris organiques, 

argiles, organismes microscopiques….) [2]. 
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Elle est déterminée à l‟aide d‟un turbidimètre (Figure 13) .cet appareil mesure la lumière 

dispersée par les particules en suspension avec un angle de 90°C par rapport au faisceau de 

lumière incident. 

 

Figure 13 : turbidimètre 

 

La Conductivité: c‟est l‟inverse de la résistance, mesuré dans les conditions spécifiées entre 

les faces opposés d‟un cube unité (de dimensions déterminées) d‟une solutions aqueuse ; pour 

l‟examen de la qualité de l‟eau  , celle-ci est souvent appelée “conductivité électrique ” et 

pour être utilisée comme mesurage  de la concentration des solutés ionisables présents dans 

l‟échantillon. Elle est exprimée en micro-siemens par centimètre (µS/cm) (Figure 14) [3].  

 

Figure 14 : Conductimètre 
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Le pH : le potentiel hydrogène(ou pH) mesure l‟activité chimique des (  ) en solution il 

mesure l‟acidité ou la basicité d‟une solution (Figure 15) [4].   

 

 

Figure 15 : pH mètre 

 

Titre Hydrométrique : dureté totale (TH) : c‟est la concentration totale en ions calcium et 

magnésium et autre cations bivalent et trivalent (Figure 16) [5]. 

 

 

Figure 16 : Titre hydrométrique 
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Titre alcalimétrique complet : C‟est la capacité quantitative des milieux aqueux à réagir 

avec les ions hydrogène (Figure 17) [6]. 

 

Figure 17 : Titre alcalimétrique complet (TAC) 

 

1.2.2 Paramètres bactériologiques 

L‟objet d‟examen bactériologique de l‟eau minérale est d‟assurer l‟absence des germes 

pathogènes qui peuvent être contaminé l‟eau tels que les coliformes totaux, les coliformes 

fécaux, streptocoques fécaux, les levures et les moisissures. 

Coliformes totaux : Les bactéries en bâtonnets aérobies ou anaérobies facultatives, capable 

de croître en présence de sels biliaires ou autre agents surface ayant des propriétés inhibitrices 

de croissance analogues et capables de fermenter le lactose avec production d‟acide (ou 

d‟aldéhyde) et de gaz en 48h à la température de 37°C [7]. 

Coliformes fécaux : Les bactéries coliformes ayant les mêmes propriétés à 44°C que les 

bactéries coliformes totaux [7]. 

Streptocoques fécaux :  

C‟est ensemble des bactéries gram positif, sphériques capables de se développer en présence  

De l‟azide de sodium à 37°C pendant 48 heures d‟incubation et dans un bouillon-Hg  

Tucos- additionné de l‟azide de sodium et de l‟éthyle à 37°C pendant 24-48h d‟incubation [8]. 

Germes totaux :  

Micro-organismes aérobies non pathogènes dits « revivifiables » capable de former des 

colonies dans un milieu de culture et température spécifier [9]. 
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Levures et moisissures :  

Les moisissures et les levures, regroupées sous le nom de Mycétes ou champignons, forment. 

Comme les bactéries, un groupe imposant de micro-organismes. 

2. Les activités de département du contrôle de qualité au sein de la société Ain Soltane  

2.1  Contrôle de qualité de l’eau et emballage  

2.1.1 Contrôle de qualité à la réception 

2.1.1.1   Le but du contrôle de qualité à la réception 

Le but de ce contrôle est de confirmer que la matière réceptionnée est conforme par 

rapport  aux spécifications techniques, fiches techniques ou aux normes utilisées. 
2.1.1.2   Les types de contrôle à la réception 

Le contrôle se partage en deux types de contrôle : 

- Contrôle Qualitatif : 

 Le Contrôle qualitatif est un jugement porté sur la qualité du produit reçu, il s‟applique aussi 

sur l‟emballage que sur le contenu de cet emballage . 

Dans le cas ou la présence d‟un écart par rapport aux spécifications de la matière 

réceptionnée, le contrôleur remplis une fiche de non-conformité et la transmettre au service 

qualité pour traiter cette non-conformité. 

- Contrôle Quantitatif : 

Ce contrôle se base sur le décompte des quantités , et aussi de vérifier l‟état de l‟emballage. 

2.1.2 Contrôle de qualité de l’eau et des lignes de production de la mise en bouteille 

des eaux 

2.1.2.1  Contrôle de qualité de l’eau de source 

Le prélèvement se fait dans la station de pompage avant l‟entré de l‟usine et avec une 

fréquence bien déterminé. Le contrôle qualité de l‟eau de  source se base sur le contrôle  

physico-chimique et  bactériologique. 

2.1.2.2  Contrôle  qualité de la ligne de production 

 Le contrôle qualité de la ligne de production commence par l‟opération du  soufflage 

jusqu‟au houssage, ce contrôle est purement visuel sauf la qualité de bouchage . 

En se basant sur des échantillons  standards , conformation  si le contrôle et conforme ou non 

conforme. 

Les étapes de détermination de conformité sont : 
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 Contrôle du soufflage 

 Pour la ligne 1 soufflage de 10 préforme et 4 pour la ligne 2 , Les bouteilles doivent être bien 

soufflées et qu‟ils ne présentent aucune déformation ou défaut . 

 Contrôle du bouchage 

Etude sur 10 bouteilles successives pour la ligne 1 et 4 pour la ligne 2 , mesure de qualité de 

bouchage : les bouchons ne doivent pas être facilement ou difficilement ouvrables, dans le cas 

contraire un bon d‟intervention doit être rempli par le service production pour régler les tètes 

de serrage. 

 Contrôle d’étiquetage  

Etude sur  9 bouteilles étiquetées : 

- vérification d‟étiquette si elle  correspond au format produite. 

- Vérification de qualité de collage . 

- Vérification  d‟étiquette si elle entoure complètement la bouteille. 

 contrôle du datage 

Vérification si la date est bien imprimée, lisible et correspond au jour de la production et 

d‟expiration. 

 Contrôle du fardelage  

Dans cette étape contrôle de qualité de la fardelage : si le film rétractables bien entouré les 

bouteilles, le film n‟est pas déchiré et bien soudé. 

Quantité à contrôlée : 20packs 

 Contrôle du houssage  

Vérification de qualité  du houssage , voir si le film étirable est bien tendu sur la palette du 

produit fini. 

Quantité à contrôlée : 5 palettes 

2.1.2.3 Contrôle du produit fini 

Le produit fini subit un contrôle Bactériologique, physico-chimique et visuel . 
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Partie expérimentale : 

Les principaux objectifs à réaliser au cours de ce rapport ont été le contrôle  de qualité de 

l‟eau de source Ain soltane  avant et après l‟embouteillage, afin de vérifier leur conformité 

avec les normes. 

1. Contrôle physico-chimiques 

1.1  Détermination de la turbidité 

 Equipements nécessaires : 

- Turbidimètre de marques Hach 

 Mode opératoire : 

On détermine la turbidité par les étapes suivantes : 

- Démarrer l‟appareil 

- Fermer le capot  

- Laisser préchauffer l‟appareil environ 60 minutes, choisir le mode ratio 

- Agiter l‟échantillon et remplir dans une cuvette jusqu „au trait (environ 30ml) en 

prenant soin de manipuler la cuvette par la partie supérieure .boucher la cuvette. 

- Tenir la cuvette par le bouchon et essuyer la surface extérieure au moyen d‟un tissu 

doux afin de ne pas laisser de film graisseux .au besoin ,déposer une petite trace 

d‟huile de siliconée (cf.6.2) du col vers le bas de la cuvette et l‟étendre uniformément 

avec le tissu. 

- Placer la cuvette dans le puits de mesure et fermer le capot. 

- Lire lorsque le signal est stable et noter le résultat. 

1.2  Détermination de la conductivité 

 Equipements nécessaires : 

- Conductimètre 

 Mode opératoire  

On détermine la Conductivité par les étapes suivantes : 

- Rincer  l‟électrode à l‟eau  distillée 

- Introduire l‟électrode dans le becher contenant  l‟eau à analyser. 

1.3  Détermination de la température 

C‟est une grandeur physique à contrôler, et sa mesure se fait à l‟aide d‟un thermomètre 

automatique, sa moyenne reste aux alentours de 20°C. 



 
 

22 

 

 

1.4  Détermination de pH 

 Equipements nécessaires : 

- PH mètre 

 Mode opératoire  

On détermine pH par les étapes suivantes : 

- Appuyez sur la touche mode jusqu‟ à ce que l‟écran affiche l‟unité de mesure 

« PH ». 

- Rincer l‟électrode pH avec de l‟eau distillée pour éliminer toute impureté 

adhérant au corps de la sonde . 

- Placer l‟électrode(et la sonde de température) dans la solutions échantillon ,agiter 

doucement l‟électrode. 

- Enregistrez la valeur mesurée lorsque la lecture est stable . 

1.5  Détermination de l’alcalinité totale(TAC) 

 Equipements nécessaires : 

- Burette 

- Acide chlorhydrique 

- Méthylorange (indicateur) 

- Becher de 200 ml 

- Eprouvette graduée de 100 ml . 

 Mode opératoire : 

On détermine TAC par les étapes suivantes : 

- Mesurer 100 ml d‟échantillon à analyser. 

- Verser dans le Becher 

- Ajouter 3 gouttes d‟indicateur méthylorange 

- Titrer avec la solution HCl (N/10) jusqu‟à ce que la couleur vire du jaune pâle au 

rose saumon. 

- La formule utilisée pour calculer le TAC est :  

TAC = Volume versé de HCL x 5 °F. 
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1.6  Détermination de la dureté totale (TH) 

 Equipements nécessaires : 

- Burette automatique 

- Solution tampon ammoniacale (pH=10)  

- Indicateur noir Ericrome T 

- Solution de complexon EDTA (0.02M) 

- Becher de 200 ml. 

 Mode opératoire : 

On détermine le TH  par les étapes suivantes : 

- Mesurer 100 ml d‟échantillon à analyser 

- Ajouter 5 ml de solution Tampon (pH=10) 

- Ajouter 3 gouttes de l‟Indicateur noir Éricrome T 

- Titrer au moyen de la solution Complexométrique  jusqu‟au virage du violet au 

bleu. 

- La formule utilisée pour calculer le TH est :  

TH = Volume versé de l‟EDTA x 2 °F. 

2. Contrôle bactériologiques 

2.1  Recherche des Coliformes totaux et fécaux 

 Equipements nécessaires : 

- Dispositif de filtration 

- Boite de pétri stériles  

- Membranes filtrantes 

- Etuves réglées à 37°C et à 44°C. 

 Mode opératoire : 

- Préparer les boites de pétri nécessaires au contrôle  

- Filtrer 100ml d‟échantillon a analysé 

- Placer la membrane sur la boite  

- Incuber les boites (les coliformes totaux à 37°C pendant 48h et les coliformes fécaux à 

44°C pendant 24h). 
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2.2  Recherche des Psedomonas  Aeruginosa 

 Equipements nécessaires : 

- Dispositif de filtration et membranes 

- Boites de pétri 

- Etuve réglée à 42°C 

- Glycérol . 

 Mode opératoire : 

- Filtrer 100 ml d‟eau à analyser  

- Déposer la membrane sur la boîte gélosée 

- Incuber durant 48h à 42°C. 

2.3  Recherche des streptocoques fécaux 

 Equipements nécessaires : 

- Dispositif de filtration et membrane filtrante 

- Boite de Gélose 

- Etuve réglée à 37°C 

 Mode opératoire : 

- Filtrer 100ml d‟échantillon d‟eau à analyser  

- Placer la membrane sur la boîte  

- Incuber durant 24h à 37°C . 

2.4  Recherche des germes totaux 

 Equipements nécessaires : 

- Boite de pétri stériles 

- Pipettes stériles 1 ml 

- Etuves réglées à 37°C et à 22°C 

- Hotte, bec benzène.  

 Mode opératoire : 

- Prélever stérilement 1 ml d‟eau à analyser. 

- Déposer chaque prélèvement dans une boîte de Pétri stérile. 

- Couler aseptiquement le milieu de culture dans la boîte de Pétri. 
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- Agiter doucement par mouvement circulaire. 

- Laisser refroidir et incuber à : 

 37°C durant 48 h  

 22°C durant 72 h. 

2.5  Recherche des levures et Moisissures 

 Equipements nécessaires : 

- Boites de Pétri stériles 

- Etuves réglées à 22°C 

- Membrane filtrantes 

- Acide lactique. 

 Mode opératoire : 

- Acidifier le milieu de culture juste avant l‟utilisation par adjonction à une proportion 

de 2% de l‟acide lactique à 10% 

- Filtrer 100 ml d‟échantillon à analyser 

- Incuber à 22°C durant 72h. 
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Résultats & Discussions  
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Résultats & Discussions 
Les principaux objectifs à réaliser au cours de ce rapport ont été le contrôle  de qualité de 

l‟eau de source  Ain soltane  avant et après l‟embouteillage, afin de vérifier leur conformité 

avec les normes. Les résultats obtenus par ces études  sont présentés dans ce chapitre. 

1. Résultats des analyses physico-chimiques  

Le tableau 3 représente les analyses des paramètres physico-chimiques qui sont : la 

turbidité, la conductivité, pH, Titre hydrométrique (TH) et  Titre alcalimétrique 

complet (TAC). 

Tableau 3 : Résultats des analyses physico-chimiques 

Paramètres 

physico-chimiques 
 

Eau de source 
 

Eau embouteillée 

Valeur maximale 

admissible 

La moyenne de 

turbidité en (NTU) 
 

1.10 

 

0.50 

 

 

≤5 NTU 

La moyenne de 

conductivité en 

(µS/cm) 

 

625 

 

694 

 

≤ 2700 µS/cm 

La moyenne du pH  

7.25 

 

7.21 

 

6,5 ≤ pH ≤ 8,5 

La moyenne du TAC 

en °F 
 

38 

 

39.5 

Pas de valeurs 

maximales exigées 

La moyenne du TH 

en °F 

 

39.5 

 

40 

Pas de valeurs 

maximales exigées 

 

 L‟analyse de turbidité a  montré  que la différence observée montre l‟efficacité du 

traitement de l‟eau de la source par les procédés de filtration . 

 L‟analyse de conductivité a  montré que  la différence entre ces valeurs obtenues est peut 

être due à : une élévation de Température, en raison que la conductivité dépend fortement 

de la température et une augmentation des concentrations en ions. 

 L‟analyse de pH a montré qu‟il n‟y a pas de grandes différences entre le pH de l‟eau avant 

et après traitement. 
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 L‟analyse de TAC a montré que La microfiltration n‟empêche pas le passage des ions, ce 

qui explique les résultats Obtenus. 

 L‟analyse de TH a montré qu‟il n‟y a pas de différence remarquable, ceci s‟explique du 

fait que la microfiltration utilisée pour le traitement, n‟empêche pas le passage des cations 

métalliques à travers ces filtres. 

2. Résultats des analyses Bactériologiques 

 Les résultats des  analyses Bactériologiques des échantillons de l‟eau sont représentés dans le 

tableau4. 

Tableau 4: Résultats des analyses bactériologiques 

Germes recherchés 
Méthode 

utilisée 

Volume 

d’eau 

filter(100

ml) 

Milieu de 

culture 

Incubation Lecture des 

boîtes 

Normes 

exigés 

Les germes totaux 
 

Prélèvemen t 

par une 

micropipett e 

 
 

 

 

 

- 

 

Gélose 

nutritive 

 

GT à22°C 

pendant 72 

heures 

 

Dénombrer 

toutes les 

colonies 

 

<20 UFC/ml 

pour GT 

incubés à37 

°C 

 

GT à 37°C 

pendant 48 

heures 

 

<100 UFC/ml 

pour GT 

incubés à 

22°C 

Streptocoques 

Fécaux (SF) 

 

Filtration sur 

membrane 

 

100 

Slanetz et 

bartley 

48 heures à 

37 °C 

Colonies de 

couleur rouge 

brique 

 
0 UFC/100 m 

Coliformes fécaux et 

totaux (CF et CT) 

 

Filtration sur 

membrane 

 

100 

Tergitol- 

7- agar 

au TTC 

24 heures à 

44°C pour les 

CF et 48h à 

37°C pour 

les CT 

 

les colonies 

jaunes ou jaunes 

orangé 

 

 
 

0 UFC/100ml 

Levures et 

moisissures 

 

Filtration sur 

membrane 

 

100 

 

Gélose à 

l‟extrait 

de malt 

 

72heures à 

22°C 

Levures 

Colonies 

blanches 

Moisissures 

Colonies 

filamenteuses 

 

 
 

0 UFC/100ml 
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Les résultats des  analyses Bactériologiques de l‟eau sont conformes aux normes exigés par le 

laboratoire et qui montre que l‟eau et d‟une qualité satisfaisante. 
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Conclusion générale  

L‟eau de source qui arrive à la pompage  subit une chaine de filtrations pour éliminer tous les 

substances.   

 

Notre   travail  a  consisté  à  déterminer la qualité d‟eau de source et de produit fini par  des  

analyses  physico-chimiques  afin  de  déterminer  les  paramètres  suivants:  le  pH,  la 

turbidité,  la conductivité,  titre  alcalimétrique  complet et titre hydrotimétrique. 

 

Ainsi  que  des  analyses  bactériologiques  qui  visent  à  rechercher  des  germes  présents  

dans l‟eau  à  savoir:  les  coliformes totaux,  les  coliformes  fécaux, streptocoques  fécaux , 

les germes totaux, levures et moisissures. 

 

On constate alors que les résultats obtenus sur ces analyses indiquent  que l‟eau de source, et 

le produit fini répond aux normes nationales, ce qui montre la sérénité de la société envers ses 

clients. 

 

mon stage au sein de l‟usine Ain soltane a été bénéfique, car il m‟a permis de découvrir le 

monde de travail, d‟approfondir mes connaissances acquises pendant mon cursus d‟études, 

tant sur le plan pratique que sur le plan théorique au point d‟être capable de juger si le 

traitement a été efficace et que l‟eau traitée est potable. 
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